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ПОЗНАЧЕННЯ: Т -  теоретичне навчання; С -  екзаменаційна сесія; П практика; К -  канікули, Е - складання атестаційного екзамену, Д  - виконання кваліфікаційної роботи; 3 - захист кваліфікаційної роботи

II. ЗВЕДЕНІ ДАНІ ПРО БЮДЖЕТ ЧАСУ, тижні III. ПРАКТИКА IV. АТЕСТАЦІЯ

Назва
Форма атестації (іспит, 
дипломний проект (робота))
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Бакалаврська кваліфікаційна робота Захист

Організація готельного господарства

Організація ресторанного господарства
8

Устаткування закладів готельно-ресторанного Комплексний атестаційний
господарства екзамен
Проектування і дизайн об’єктів готельно- 
ресторанного господарства
Менеджмент готельно-ресторанного 
господарства
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1. ЦИКЛ ЗАГАЛЬНОЇ ПІДГОТОВКИ

1.1. Обов'язкові компоненти освітньої програми
ОК 1.1 Україна в контексті світового розвитку 2 4 120 44 зо 14 76 3

ОК 1.2 Українська мова (за професійним спрямуванням) 2 1 4 120 46 іб ЗО 74 2 і
ОК 1.3 Ф ізична культура 1.2 5 150 74 14 60 76 2 3
ОК 1.4 Інформаційні технології 2 1 6 180 62 16 46 118 2 2

ОК 1.5 Основи наукових досліджень та академічного письма 2 4 120 44 зо 14 76 3

ОК 1.6 Інклюзивне суспільство 4 1 зо 14 14 16 і
ОК 1.7 Основи навчання студентів (самоуправління навчанням) 1 3 90 ЗО 22 8 60 2

ОК 1.8 Іноземна мова 3 1,2 6 180 90 90 90 2 2 2

ОК 1.9 Іноземна мова (за професійним спрямуванням) 6 4,5 6 180 90 90 90 2 2 2

ОК 1.10 Іноземна мова поглибленого вивчення 8 7 6 180 60 60 120 2 2

ОК 1.11 Філософія 5 3 90 ЗО 22 8 60 2

ОК 1.12
Права людини та верховенство права в сучасних 
реаліях

5 3 90 ЗО 22 8 60 2

ОК 1.13 Екологія та екологічна етика 6 3 90 ЗО 22 8 60 2
Всього ОК та циклом загальної підготовки 6 15 54 1620 644 208 0 436 976 10 14 2 3 6 4 2 2

1.2. вибіркові компоненти освітньої програми
Всього ВК за циклом загальної підготовки 4 18 540 208 120 0 88 332 0 0 8 0 6 0 0 0

ВК 1.1
Дисципліни вільного вибору студентів із 

загальноуніверситетського каталогу дисциплін циклу 
загальної підготовки

3 5 150 60 36 24 9 0 4

ВК 1.2 3 5 150 60 36 24 9 0 4

ВК 1.3 5 4 120 44 24 20 76 3

ВК 1.4 5 4 120 44 24 20 76 3
Всього за циклом загальної підготовки 6 19 72 2160 852 328 0 524 1308 10 14 10 3 12 4 2 2

II. ЦИКЛ ПРОФЕСІЇт о ї  п і д г о т о в к и

2.1. Обов'язкові компоненти освітньої врої рами
О К 2.1 Охорона праці в галузі 4 4 120 44 зо 14 76 3

ОК 2.2 Політична економія 1 4 120 44 24 20 .76 3

ОК 2.3 Інженерне обладнання будівель 1 4 120 44 24 20 76 3

ОК 2.4 Харчова хімія та мікробіологія 2 1 6 180 76 46 ЗО 104 2 3

ОК 2.5
Інформаційні технології в готельно-ресторанній 
справі

7 4 120 44 14 зо 76 3

ОК 2.6 Гігієна та санітарія 1 4 120 44 зо 14 76 3

ОК 2.7
Проектування і дизайн об'єктів готельно-ресторанного 
господарства

2 1 6 180 76 46 зо 104 2 3

ОК 2.8 Економіка підприємства 3 4 120 44 24 20 76 3
ОК 2.9 Технологія продукції ресторанного господарства 4 3 4 9 270 90 60 з о 180 1 5

ОК 2.10 Менеджмент готельно-ресторанного господарства 3 4 120 44 з о 14 76 3

ОК 2.11
Устаткування закладів готельно-ресторанного 
господарства

3 5 150 60 34 26 90 4

ОК 2.12 Організація готельного господарства 5,6 5 А 9 270 104 54 50 166 3 4



ОК 2.13 Організація ресторанного господарства 5,6 5 9 270 90 50 40 180 2 4
О К 2  14 М аркетинг готельно-ресторанного господарства 4 4 120 44 24 20 76 3
ОК 2.15 Логістика 7 4 120 44 24 20 76 3

ОК 2.16
Управління якістю товарів та послуг у готельно- 
ресторанному господарстві 7 4 120 44 24 20 76 3

ОК 2 . І 7 Варна справа 8 6 180 70 40 ЗО ПО 7
ОК 2 18 Етнічні кухні 7 4 120 44 24 20 76 3

П Р 1 Ознайомча практика 2 6 180 180
ПР 2 Навчальна практика 4 6 180 180
П Р З Технологічна практика 6 6 180 180
ПР 4 Виробнича практика 8 6 180 180

Бакалаврська кваліфікаційна робота 8 6 180 180
Комплексний атестацій ний екзамен 8 2 60 60

Всього ОК за циклом професійного підготовки 19 10 2 126 3780 1050 602 0 448 2730 12 6 п 11 5 8 12 7
2.2. Вибіркові компоненти освітньої програми

Всього ВК за циклом професійної підготовки 12 42 1260 464 258 0 206 796 7 3 8 6 11
ВК2. І

Дисципліни вільного вибору студентів із 
загальноуніверситетського каталогу дисциплін циклу 

професійної підготовки

4 5 150 60 34 26 90 4
ВК 2.2 4 4 120 44 24 20 76 3
ВК 2.3 5 4 120 44 24 20 76 3
ВК 2.4 6 5 150 60 34 26 90 4
ВК 2.5 6 6 180 60 34 26 120 4
ВК 2 6 7 4 120 44 24 20 76 3
ВК 2.7 7,8 4 120 44 24 20 76 1 3
ВК 2.8 7,8 5 150 54 зо 24 96 1 4
ВК 2.9 7,8 5 150 54 зо 24 96 1 4

Всього за циклом професійної підготовки 19 22 0 2 168 5040 1514 860 0 654 3526 12 6 и 18 8 16 18 18
Частка компонент загального никлу в загальному обсязі 
освітньої програми, % 30%

Частка вибіркових компонент у загальному обсязі освітньої 
програми, % 25%

ЗАГАЛЬНА КІЛЬКІСТЬ ГОДИН
25 41 0 2 240 7200 2366 1188 0 1178 4834 22 20 21 21 20 20 20 20

Максимально можлива кількість годин на тиждень 22 22 21 21 20 20 20 20
Кількість екзаменів 3 4 4 2 1 3 4 4
Кількість заліків 7 5 3 6 7 4 5 4
Кількість курсових проектів
Кількість курсових робіт 1 1
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