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ПОЗНАЧЕННЯ: Т – теоретичне навчання; С – екзаменаційна сесія; П – практика; К – канікули; Е – складання випускового екзамену. 
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Відкритий міжнародний університет розвитку людини "Україна"
Миколаївський фаховий коледж

Н А В Ч А Л Ь Н И Й    П Л А Н
підготовки фахового молодшого бакалавра

на основі повної середньої освіти

ID за базою ЄДЕБО 44611

освітньо-професійного рівня фахової передвищої освіти

Освітньо-професійна програма

"ГОТЕЛЬНО-РЕСТОРАННА СПРАВА"

Вересень Жовтень Листопад Грудень

І . ГРАФІК НАВЧАЛЬНОГО ПРОЦЕСУ
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II. ЗВЕДЕНІ ДАНІ ПРО БЮДЖЕТ ЧАСУ, тижні ІІІ. ПРАКТИКА IV.  АТЕСТАЦІЯ
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30 4 4 14 52 Ознайомча практика 2
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Назва
Форма атестації                                           

(іспит, дипломний проєкт (робота))

4
59 8 8 1

29 4 4 1

17 93
Проєктування закладів готельно-ресторанного 

господарства

Устаткування закладів готельно-ресторанного 

господарства

Комплексний кваліфікаційний 

іспит

4
Організація і технологія обслуговування в 

готелях

3 41 Виробнича практика 4 4
Організація і технологія обслуговування на 

підприємствах харчування



1 2 3 4

15 15 15 14

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17

ОК 1.1 Україна в контексті світового розвитку 2 4 120 44 30 14 76 3

ОК 1.2 Українська мова (за професійним спрямуванням) 2 1 4 120 46 16 30 74 2 1

ОК 1.3

Фізична культура (Фізичне виховання. Основи здорового 

способу життя. Психологія стресу і стресостійкості 

особистості)

1,2 4 120 74 14 60 46 2 2

ОК 1.4 Інформаційні технології 2 1 4 120 60 16 44 60 2 2

ОК 1.5 Основи наукових досліджень та академічного письма 2 4 120 46 30 16 74 3

ОК 1.6 Інклюзивне суспільство 2 4 120 44 30 14 76 3

ОК 1.7 Основи навчання студентів (самоуправління навчанням) 1 4 120 44 30 14 76 3

ОК 1.8 Іноземна мова 3 1,2 5 150 74 74 76 2 2 1

ОК 1.9 Іноземна мова за професійним спрямуванням 4 3 90 74 74 16 2

ОК 1.10 Охорона праці, безпека життєдіяльності та цивільний захист 4 3 90 30 16 14 60 2

Всього за п.1.1 3 11 39 1170 536 182 0 354 634 11 16 1 4

Всього за п. 1.2 2 10 300 108 58 0 50 192 0 0 3,5 4

ВК 1.1 3 5 150 52 30 22 98 3,5

ВК 1.2 4 5 150 56 28 28 94 4

3 13 49 1470 644 240 0 404 826 11 16 5 8

семестри

V. ПЛАН НАВЧАЛЬНОГО ПРОЦЕСУ
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Кількість годин
Розподіл годин на тиждень за 

курсами і семестрами
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кількість тижнів у семестрі

І. ЦИКЛ ЗАГАЛЬНОЇ ПІДГОТОВКИ

1.1. Обов’язкові компоненти освітньої програми
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1.2. Вибіркові компоненти освітньої програми

Всього за циклом загальної підготовки

Дисципліни вільного вибору студентів із 

загальноуніверситетського каталогу дисциплін циклу 

загальної підготовки



ОК 2.1 Стандартизація і сертифікація продукції та послуг 1 5 150 52 30 22 98 3,5

ОК 2.2 Гігієна і санітарія в галузі 1 4 120 52 30 22 68 2

ОК 2.3 Проєктування закладів готельно-ресторанного господарства 1 5 150 52 30 22 98 3,5

ОК 2.4 Устаткування закладів готельно-ресторанного господарства 2 1 5 150 52 30 22 98 2 3

ОК 2.5 Естетичне оформлення готелів 2,3 4 120 60 30 30 60 3 1

ОК 2.6 Економіка підприємства 3 4 120 52 30 22 68 3

ОК 2.7 Організація і технологія обслуговування в готелях 4 3 4 5 150 72 36 36 78 2 3,5

ОК 2.8
Організація і технологія обслуговування на підприємствах 

харчування
4 3 5 150 72 36 36 78 2 3,5

ПР 1 Ознайомча практика 2 6 180 0 180

ПР 2 Виробнича практика 4 6 180 0 180

Комплексний кваліфікаційний іспит 4 2 60 0 60

Всього за п. 2.1 8 7 0 1 51 1530 464 252 0 212 1066 11 6 8 7

Всього за п. 2.2 5 20 600 216 116 0 100 384 8 6

ВК 2.1 3 5 150 60 30 30 90 4

ВК 2.2 3 5 150 60 30 30 90 4

ВК 2.3 3,4 5 150 48 28 20 102 3

ВК 2.4 4 5 150 48 28 20 102 3

Всього за циклом професійної підготовки 8 12 0 1 71 2130 680 368 0 312 1450 11 6 16 13

41%

25%

2.2. Вибіркові компоненти освітньої програми

ІІ. ЦИКЛ ПРОФЕСІЙНОЇ ПІДГОТОВКИ

2.1. Обов’язкові компоненти освітньої програми

Дисципліни вільного вибору студентів із 

загальноуніверситетського каталогу дисциплін циклу 

професійної підготовки

Частка компонент загального циклу в загальному обсязі освітньої 

програми, %

Частка вибіркових компонент у загальному обсязі освітньої 

програми, %



11 25 0 1 120 3600 1324 608 0 716 2276 22 22 21 21

22 22 21 21

3 3 2 3

6 7 7 5

1Кількість курсових робіт

ЗАГАЛЬНА КІЛЬКІСТЬ ГОДИН 

Максимально можлива кількість годин на тиждень

Кількість екзаменів

Кількість заліків

Кількість курсових проєктів


