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І. ЦИКЛ ЗАГАЛЬНОЇ ПІДГОТОВКИ
1.1. Обов’язкові компоненти освітньої програми

ОК 1.1 Україна в контексті світового розвитку 2 4 120 44 зо 14 76 3
ОК 1.2 Українська мова (за професійним спрямуванням) 2 1 4 120 46 16 зо 74 2 2
ОК 1.3 Фізична культура 1,2 6 180 76 16 60 104 2 3
ОК 1.4 Інформаційні технології 2 1 5 150 62 16 46 88 3 2
ОК 1.5 Основи наукових досліджень та академічного письма 2 4 120 44 зо 14 76 3

ОК 1.6 Інклюзивне суспільство 4 1 зо 14 14 16 1

ОК 1.7 Основи навчання студентів (самоуправління навчанням) 1 3 90 ЗО 22 8 60 2
ОК 1.8 Іноземна мова 3 1,2 6 180 60 60 120 2 2 2

Всього за п. 1.1 3 10 33 990 376 144 0 232 614 11 15 2 1
1.2. Вибіркові компоненти освітньої програми

Всього за п. 1.2 1 4 120 42 24 0 18 78 0 0 0 3
Дисципліни вільного вибору студентів із

ВК 1.1 загальноуніверситетського каталогу дисциплін циклу 4 4 120 42 24 18 78 3
загальної підготовки

Всього за циклом загальної підготовки 3 11 37 1110 418 168 0 250 692 11 15 2 4
II. ЦИКЛ ПРОФЕСІЙНОЇ ПІДГОТОВКИ

2.1. Обов’язкові компоненти освітньої програми
ОК 2.1 Охорона праці в галузі 4 4 120 42 26 16 78 3
ОК 2.2 Стандартизація і сертифікація продукції та послуг 1 4 120 44 24 20 76 3
ОК 2.3 Гігієна і санітарія в галузі 1 4 120 44 24 20 76 3
ОК 2.4 Професійний етикет 1 4 120 44 24 20 76 3
ОК 2.5 Економіка підприємства 2 4 120 44 24 20 76 3
ОК 2.6 Устаткування закладів готельно-ресторанного господарства 2 1 6 180 60 34 26 120 2 2

ОК 2.7 Проектування закладів готельно-ресторанного господарства 3 2 4 120 44 24 20 76 1 2

ОК 2.8 Естетичне оформлення готелів 3 4 120 44 26 18 76 3



ОК 2.9 Організація і технологія обслуговування в готелях 3,4
4

6 180 84 46 38 96 1 5

ОК 2.10 Організація і технологія обслуговування на підприємствах 
харчування 3,4 2 6 180 82 44 38 98 1 1 4

ПР 1 Ознайомча практика 2 3 90 0 90
ПР 2 Виробнича практика 4 6 180 0 180

Комплексний кваліфікаційний іспит 4 2 60 0 60
Всього за п. 2.1 10 8 0 1 57 1710 532 296 0 236 1178 11 7 7 12

2.2. Вибіркові компоненти освітньої програми
Всього за п. 2.2 7 26 780 246 138 0 108 534 12 5

ВК2.І
Дисципліни вільного вибору студентів із 

загальноуніверситетського каталогу дисциплін циклу 
професійної підготовки

3 5 150 60 34 26 90 4
ВК 2.2 3 5 150 44 24 20 106 3
ВК 2.3 3 5 150 44 26 18 106 3
ВК 2.4 3,4 6 180 56 32 24 124 1 3
ВК 2.5 3,4 5 150 42 22 20 108 1 2

Всього за циклом професійної підготовки 10 15 0 1 83 2490 778 434 0 344 1712 11 7 19 17
Частка компонент загального циклу в загальному обсязі освітньої 
програми, % 31%

Частка вибіркових компонент у загальному обсязі освітньої 
програми, % 25%

ЗАГАЛЬНА КІЛЬКІСТЬ ГОДИН
13 26 0 1 | 120 | 3600 1196 602 0 594 | 2404 22 22 21 21

Максимально можлива кількість годин на тиждень 22 22 21 21
Кількість екзаменів 2 4 4 3
Кількість заліків 7 7 6 6
Кількість курсових проектів
Кількість курсових робіт 1
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